
AMB EL SUPORT DE:
Sant Raimon de Penyafort
DEL 14 DE GENER AL 7 DE FEBRER DEL 2026

L’ADVOCACIA DEL CANVI:
COMPROMESOS

AMB LA TRANSFORMACIÓ

SOPAR DE GALA
CENA DE GALA

DIJOUS 5 DE FEBRER DEL 2026

JUEVES 5 DE FEBRERO DEL 2026



A P E R I T I V O  F R Í O
Coca con brie trufado y carpaccio de setas

Blini de Salmón ahumado
Tostadita de anchoa de L’Escala y mantequilla

P R I M E R  P L A T O
Coca Mediterránea con langostinos de Denia, 

mascarpone de aceitunas, 
pannacotta de albahaca y pesto rosso

S E G U N D O  P L A T O
Carrillera de cerdo ibérico con ganache 

de boniato y cebollitas glaseadas

P O S T R E
Luis XV de chocolate negro y avellana

Degustación de panes: trigo y cereales
Servicio de cafés e infusiones 

B O D E G A
Vino Blanco: Compta Ovelles Blanco DO Penedès

Vino Tinto: Hacienda López de Haro Crianza D.O. Rioja
Cava: Tres Naus Brut, D.O. Cava

A P E R I T I U  F R E D
Coca amb brie tòfona i carpaccio de bolets
Salmó fumat amb iogurt i coulis de piparra

Torradeta d’anxova de l’Escala amb mantega

P R I M E R  P L A T
Coca Mediterrània amb llagostins de Dénia, 

mascarpone d’olives, 
panna cotta d’alfàbrega i pesto rosso

S E G O N  P L A T
Galta de porc ibèric amb ganache 

de moniato i cebetes glacejades

P O S T R E
Luis XV de xocolata negra i avellana

Degustació de pans: blat i cereals
Servei de cafès i infusions

B O D E G A
Vi blanc: Compta Ovelles Blanc DO Penedès

Vi negre: Hacienda López De Haro Crianza D.O. Rioja
Cava: Tres Naus Brut, D.O. Cava

CENA DE GALASOPAR DE GALA

MENÚ M ENÚ


